ANEXOS

ANEXO 1

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

REQUERIMENTO SOLICITANDO VISTORIA DO TERRENO

Exmo.(a), Sr.(a) Prefeito(a)

(Cidade)

abaixo assinado, desejando construir um (@)

(especificagéo da industria) (cidade, municipio)

vem mui respeitosamente requerer a V. Exa. se digtariar o terreno e autorizar a preparac¢ao dasighentos
necessarios para a construgdo do referido estabel&o industrial.

Nestes termos,
Pede Deferimento.

Local e data

Assinatura do requerente



ANEXO 2

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

IImo. (a) Sr.(a) Chefe(a) do SIM — Servi¢o de IrggmeMunicipal

representando o estabelecimento denominado
, que se localizara a
(endereco), vem
mui respeitosamente requerer de V. Sa. aprovac8opliatas e memoriais descritivos de construcao e
econdmico-sanitario em anexo, visando o registrmedsmo nesse Orgao.

Para tanto, anexa plantas e demais documentossaeioss
Nestes termos,
Pede deferimento.

Local e data

Assinatura do requerente



ANEXO 3

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

REQUERIMENTO SOLICITANDO INSPECAQO DAS INSTALACOES

IImo. (a) Sr.(a) Chefe do SIM — Servico de Inspelgémicipal

, abaixo
assinado, vem mui respeitosamente requerer a V. sgradigne inspecionar estabelecimento industrial,
denominado jZadal ,
plantas e memoriais descritivos de construcao eéeizo-sanitario em anexo.

Nestes termos,

Pede Deferimento

Local e data

Assinatura do requerente



ANEXO 4

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELE _ CIMENTO DE CARNE E

DERIVADOS
1. Identificacéo
Razao social: Nome Fantasia:
Classificacéo: CNPJ/CPF:
RGI/IE: Endereco Completo: (Rua / Avenida, N°, Camento, Bairro, Localidade)
Municipio: UF: CEP:

Telefone/Fax:

E-mail:

2. Descrigéo das atividades e fluxograma operaciolhdo estabelecimento

Espécie de animais que pretende abater:

Processo de matanca:

Capacidade maxima diaria do estabelecimento:

a) Abate:

b) Industrializacéo:

Produtos que pretende fabricar:

Procedéncia da matéria prima:

Descricao do Fluxograma de producao:

Mercado de consumo:

NuUmero aproximado de operarios:

Funcionarios com carteira de saude:

Magquinarios e equipamentos a serem instalados:

Natureza e revestimento de todos os equipamerilizadibs no processo:




Horario de funcionamento da firma:

Laboratério de controle (equipamentos e provas):

InstalacBes frigorificas: areas a capacidade damam®, sistemas de refrigeracdo e capacidade] dos
compressores:

Meios de transporte:

Agua de abastecimento (procedéncia, volume, vapiiocesso de captagdo, sistema de tratamerfo e

distribuicao):

Destinos das aguas servidas, esgotos, meios endpsegara depuracao:

Descricdo dimenséo, localizagdo, capacidade e demfirmacdes sobre vestiario, refeitério, banteied

descrever area industrial:

Procedimento de higienizacdo das instalacdes @ageintos e sanitizantes utilizados:

Ventilacdo e iluminacéo (natural ou artificial) rdigersas dependéncias:

Natureza do material do piso e impermeabilizac&opaaedes:

Portas com fechamento automatico (molas) e cortieas ou PVC:

Janelas com telas a prova de insetos:

Currais e anexos: pavimentacdo, declive e bebedoplataforma de inspecao:




Indicacdo de existéncia nas proximidades, de casyuepdsitos de lixo, fabrica de produtos org&nécoutrog
estabelecimentos industriais ou que produzam odores

Sede da Inspecao Municipal.

Relatar delimitacdo (muros) da area industrialessas a veiculos:

Assinatura do responsavel:

Assinatura Data e Local




ANEXO 5

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELE _ CIMENTO DE LEITE E_

DERIVADOS
1. Identificacéo
Razao social: Nome Fantasia:
Classificacéo: CNPJ:
RGI/IE: Endereco Completo: (Rua/Avenida, N°, Commaato, Bairro, Localidade
Municipio: UF: CEP:

Telefone/Fax:

E-mail:

2. Descricdo das atividades e fluxograma operaciondo estabelecimento

Processo de fabricacao:

Velocidade horaria maxima de producao:

Capacidade maxima diaria do estabelecimento destndiizacao dos diferentes produtos:

Produtos que pretende fabricar:

Procedéncia da matéria prima:

Descricao do Fluxograma de producéo:

Mercado de consumo:

NuUmero aproximado de operarios:

Funcionarios com carteira de saude:




Equipamentos e aparelhos a serem instalados:

Natureza e revestimento de todos os equipamerilizadibs no processo:

Horario de funcionamento da firma:

Laboratério de controle (equipamentos e provas):

Instalacbes frigorificas: areas a capacidade dasamed, sistemas de refrigeracdo e capacidade

compressores:

Meios de transporte:

dos

Agua de abastecimento (procedéncia, volume, vapéocesso de captacdo, sistema de tratamerfto e

distribuicao):

Destinos das aguas servidas, esgotos, meios erdpeegara depuracao:

Descri¢cdo dimenséo, localizag8o, capacidade e deimfmrmacdes sobre vestiario, refeitdrio, banleied

descrever area industrial:

Procedimento de higienizacdo das instalacdes @a@geintos e sanitizantes utilizados:

Ventilacdo e iluminacéo (natural ou artificial) rdigersas dependéncias:

Natureza do material do piso e impermeabilidadepdasdes:

Portas com fechamento automéatico (molas) e cortlaas ou PVC:

Janelas com telas a prova de insetos:

Separac¢éo entre dependéncias de elaboracdo desqwrodmestiveis dos ndo comestiveis:

Vestiario, sanitarios e refeitorios para operarios:

Indicacdo de existéncia nas proximidades, de ce@surdepdsito de lixo, fabrica de produtos orgénke:?s




outros estabelecimentos industriais ou que prodwtores:

Sede da Inspecdo Municipal:

Relatar delimitag&do (muros) da &rea industrialessas a veiculos:

Assinatura do responsavel:

Assinatura

Data e Local




ANEXO 6

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELE _ CIMENTO DE PESCADO E

DERIVADOS
1. Identificacéo
Razao social: Nome Fantasia:
Classificacéo: CNPJ/CPF:
RGI/IE: Endereco Completo: (Rua / Avenida, N°, Camento, Bairro, Localidade)
Municipio: UF: CEP:

Telefone/Fax:

E-mail:

2. Descrigéo das atividades e fluxograma operaciolhdo estabelecimento

Cais (organizacdo, manutencao, uniformizacdo dusdnarios, etc.):

Recepcao/area suja (separacdo da area limpa, digierganizagdo, uniformizagdo dos funcionar

manipulagdo dos produtos, condi¢des de chegadeodatp, etc.):

Capacidade maxima diaria do estabelecimento:

Produtos que pretende fabricar:

Procedéncia da matéria prima:

Descricao do Fluxograma de producao:

Mercado de consumo:

NuUmero aproximado de operarios:

Funcionarios com carteira de saude:

Magquinarios e equipamentos a serem instalados:

Natureza e revestimento de todos os equipamerilizadibs no processo:

10S,




Horario de funcionamento da firma:

Laboratério de controle (equipamentos e provas):

Instalacbes frigorificas: areas a capacidade damamé, sistemas de refrigeracdo e capacidade]
compressores:

Meios de transporte:

Agua de abastecimento (procedéncia, volume, vapliocesso de captacdo, sistema de tratamer

distribuicao):

Destinos das aguas servidas, esgotos, meios endpsegara depuracao:

Descricdo dimenséo, localizagdo, capacidade e demfirmacdes sobre vestiario, refeitorio, banteied

descrever area industrial:

Procedimento de higienizacdo das instalacdes @ageintos e sanitizantes utilizados:

Ventilacdo e iluminacéo (natural ou artificial) rdigersas dependéncias:

Natureza do material do piso e impermeabilizac&opdaedes:

Portas com fechamento automatico (molas) e cortieas ou PVC:

dos

to e




Janelas com telas a prova de insetos:

Indicacdo de existéncia nas proximidades, de casyuepdsitos de lixo, fabrica de produtos org&nécoutrog
estabelecimentos industriais ou que produzam odores

Sede da Inspecao Municipal.

Relatar delimitagdo (muros) da &rea industrialessas a veiculos:

Assinatura do responsavel:

Assinatura Data e Local




ANEXO 7

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELE _ CIMENTO DE OVOS E

DERIVADOS
1. Identificacéo
Raz&o social: Nome Fantasia:
Classificacéo: CNPJ:
RGI/IE: Endereco Completo: (Rua/Avenida, N°., Cam@nto, Bairro, Localidadd)
Municipio: UF: CEP:
Telefone/Fax:
E-mail:
2. Descrigcéo das atividades e fluxograma operaciohdo estabelecimento
Capacidade maxima diaria do estabelecimento:
O que pretende fabricar:
Procedéncia dos ovos:
Mercado de consumo:
NuUmero aproximado de operarios:
Funciondrios com carteira de saude:
Equipamentos e utensilios a serem instalados: op@se classificador:
Natureza e revestimento de todos os equipamerilizadibs no processo
Horario de funcionamento da firma:
Laboratério de controle (equipamentos e provas):
Instalaces frigorificas: areas a capacidade daared, sistema de refrigeracdo e capacidade dqwessores.
Meios de transporte (distribuicdo):
Agua de abastecimento (procedéncia, volume, vapiiocesso de captagdo, sistema de tratamerfo

distribuicao):

Destinos das aguas servidas, esgotos, meios endpsegara depuracao.

Descricao do Fluxograma de producao de ovos:

Descricdo dimensdo, localizagdo, capacidade e demfirmacdes sobre vestiario, refeitdrio, banteied

detalhar dimensdes da area industrial.

e



Producéo de vapor (lenha, elétrica ou vapor),dpequipamento e capacidade:

Procedimento de higienizacdo das instalacdes pa@geintos e sanitizantes utilizados:

Ventilacdo e iluminacéo (natural ou artificial) rdigersas dependéncias.

Natureza do material do piso e impermeabilizac&opdaedes.

Portas com fechamento automéatico (molas) e cortleas ou PVC.

Janelas com telas a prova de insetos.

Indicacdo de existéncia nas proximidades, de casyuhepdsitos de lixo, fabrica de produtos org&néoutrog
estabelecimentos industriais ou que produzam odores

Sede da Inspecdo Municipal.

Relatar delimitag&do (muros) da &rea industrialessas a veiculos:

Assinatura do responsavel:

Assinatura Data e Local




ANEXO 8

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELE _ CIMENTO DE MEL E_

DERIVADOS
1. Identificacéo
Razao social: Nome Fantasia:
Classificacéo: CNPJ/CPF:
RGI/IE: Endereco Completo: (Rua/Avenida, N°, Commato, Bairro, Localidade
Municipio: UF: CEP:
Telefone/Fax:
E-mail:

2. Descricdo das atividades e fluxograma operaciondo estabelecimento

Capacidade maxima diaria do estabelecimento:

Produtos que pretende fabricar:

Procedéncia do mel:

Descricao do Fluxograma de producéo:

Mercado de consumo:

Numero aproximado de operarios:

Funcionarios com carteira de saude:

Equipamentos e utensilios a serem instalados:

Natureza e revestimento de todos os equipamerilizadibs no processo:

Horario de funcionamento da firma:

Laboratério de controle (equipamentos e provas):




Meios de transporte:

Agua de abastecimento (procedéncia, volume, vap@ocesso de captacdo, sistema de tratamerfto e
distribuicao).

Destinos das aguas servidas, esgotos, meios erdpeegara depuracao.

Descricao dimensao, localizacédo, capacidade e deim@mirmacdes sobre vestiario, refeitdrio, bantseieg
descrever area industrial.

Procedimento de higienizacdo das instalacdes pa@geintos e sanitizantes utilizados:

Relatar delimitag&do (muros) da &rea industrialessas a veiculos:

Assinatura do responsavel:

Assinatura Data e Local




ANEXO 9

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

LAUDOS DE INSPECAO FINAL

LAUDO TECNICO SANITARIO DE ESTABELECIMENTO

a) Laudo Técnico Sanitario para Registro de Estabetimento de Carne e Derivados

Nome do Supervisor:

Data da superviséo:

1. Identificagc&o

- Nome do estabelecimento:

- Ndmero do SIM:

- Classificacéo:

- Localizacéo:

- Equipe da I.M. - Veterinario(s): Auxiliar(es):
- Encarregado do SIM:

- Habilitag6es do estabelecimento:
- Abates (espécie e capacidade):
2. Currais e anexos

3. Operacdes de abate e anexos
4. Atividades da I.M.

a) Inspecao ante-mortem

b) Linhas de inspecédo

¢) Controle de contaminacédo de carcacas e miudos

d) Controle de residuos bioldgicos



e) Programas de controles de roedores e insetos

f) Controle de produtos quimicos

g) Controle de Certificados Sanitarios, emitidos@ebidos, e Boletins de Recebimento de terceiros.
5. Instalacdes - Conservacao e higiene

6. Equipamentos

7. Recepcao de Carnes

a) Reinspecdo das carnes (contaminacgfes, tem@eredwimbos, rotulagem, etc.)

b) CondicGes técnicas e higiénicas do tendal (cuas@o e higiene das instalacdes, manutencéo de
equipamento, trilhagem, etc.)

8. Camaras

a) ldentificac&o das carnes por SIM de procedéncia
b) Temperatura

¢) Controle de materiais seqliestrados e condenados

d) Condicdes técnicas e higiénicas das cAmarasdo@tdo, condigdes de estiva, manutencéo de egripa,
etc.)

9. Desossa

a) Reinspecdao (elaboracao de relatério, verificaghtemperaturas de carnes e da sala).
b) Controle de carnes por procedéncia na prepade&ortes

c¢) Condigdes técnicas e higiénicas da sala de sesode seus equipamentos

d) Condicdes técnicas e higi€nicas da sala de agial

10. Consideracdes Gerais

a) Depdsito de embalagens

b) Aprovacéo e controle de formulac6es de prodeitis rotulagem

c) Agua de abastecimento (verificar boletins, ésiade tratamento, alarme de cloro, etc.)
d) Programas de higienizagao de reservatérios ule @go estabelecimento

e) Uniformizacéao, higiene e controle sanitario gerarios.



f) Vestiarios, sanitarios e refeitério.
g) Outras observacgdes

11. Conclusbtes

DATA:

Assinatura:

Méd. Veterinario

CRMV n



b) Laudo Técnico Sanitario para Registro de Estabetimento de Leite e Derivados
Unidade da Federacao: Distrito:

Municipio: Localidade:

1. Identificacéo:

1.1 Estabelecimento - denominagéo:

Endereco: SIM:

Classificacéo do Estabelecimento:

Registrado? sim () ndo ()

Reservado? sim () ndo ()

Data do registro ou Relacionamento:

1.2 Localizacéo: Zona urbana () suburbana () (Ura

1.2.1 Em centro de terreno sim () ndo ()

1.2.2 Com estradas laterais sim () ndo ()

1.2.3 Afastado de residéncias sim () néo ()

1.2.4 Circulacéo de veiculos internos sim () no (

1.2.5 Area de terreno suficiente sim () n&o ()

1.2.6 Afastado das vias publicas sim () néo ()

1.2.7 Fontes produtoras de mau cheiro sim () nao (

1.2.8 Existéncia de depdsito de lixo aproximadas(si ndo ()
1.2.9 Existéncia do "Mangue" nas proximidades?(imdo ()
1.2.10 Pavimentacao das areas circundantes? sndio(())

1.3 Condicéo do Responsavel pela Exploragéo:
Proprietario () Arrendatario () Prestacdo de ger{)

1.4 Esta em atividade? sim () ndo ()

1.5 Inspecéo Permanente () Inspecao Periddica ()



Inspecgdo Sanitaria feita por: Veterinario () Aiail( )
Sem funcionario ()

1.6 Tipo de Empresa:

Prépria () Cooperativa () Economia mista ()
Privada arrendada () Estadual () Outras ()

1.7 Detalhes de Construcéo

Ano de construgdo: _ / /

Ano ultima reforma: total / / parcial _/ /

Estilo da Construcdo: Vertical () Horizontal ()
Apreciacéo geral da construcao:
Boa () Regular () Precéria ()

1.8 Esta cumprindo exigéncias? sim () nao ()

* Relacione no item correspondente a observacgémando os prazos concedidos pela Inspecdo Muhicipa
1.9 Tem técnico especializado em Laticinios, atérela direcdo dos trabalhos industriais:

sim () néo ()

2. Atividades do Estabelecimento:

Consideram-se atividades do estabelecimento aqgedasdo de carater permanente.

2.1 Pré-Beneficiamento do Leite:

3. Capacidade do Estabelecimento

3.1 Capacidade de recebimento:

Estética:

Vazdo horéaria:

3.2 Producgéo mensal:

3.3 Funciona sabado, domingos e feriados? sind¢ Y i



3.4 Média de recebimento em (

3.5 Producéo em (

3.6 Numero de operarios homens mulheres

3.7 Procedéncia da matéria-prima (relacionar gsriti¢ipais fornecedores)

01. 06.
02. 07.
03. 08.
04. 09.
05. 10.

3.8 Meio de transporte da matéria-prima:

Rodoviario () Ferroviario () Tracdo Animal () @as ()

4. Dependéncias:

4.1 Plataforma de recepcao de matéria-prima: $inép ()
Independente da expedicdo? sim () ndo ()

4.1.1 Natureza do piso:

Paralelepipedo () Ferro () Concreto ()

Gressit ou similar () Lajotas () Liga de "epoki' Outros ()
4.1.2 Dimenséo suficiente?

4.1.3 Pé-direito: satisfaz? sim () néo ()

4.1.4 Altura da plataforma: satisfaz? sim () njio (

4.1.5 Impermeabilizacdo das paredes:

"Gressit" ou similar () Azulejo () Cimento lisg Qutros ()
4.1.6 Cobertura? sim () nédo ()

4.1.6.1 Natureza da cobertura:

Estrutura: metalica () Estoque () Telhas a \igta



aluminio () Amianto () Laje ()

4.1.7 Esteira para transporte de latbes? simq Y ha
elétrica () Roletes ()

4.1.8 Equipamentos para desnate? sim () ndo ()
4.1.9 Lavagem de latdes? sim () ndo ()

manual () mecénico ()

4.1.10 Instala¢cbes d’agua para limpeza? sim ( Y nao
4.1.11 InstalacBes de vapor para limpeza? sind¢)n
4.1.12 Escoamento das aguas de limpeza?
Suficiente () Insuficiente () Precario ()

4.1.13 lluminacéo artificial: satisfaz? sim () o

4.2 Laboratério de Recepcao:

4.2.1 Caracteristicas fisicas satisfatorias? 9imép ()
4.2.2 Equipamentos para analises de rotina:
Completo () Incompleto () Ausente ()

4.2.4 Provas realizadas:

Acidez () Densidade () Gordura ()

Alizarol (') Conservadoras () Outras ()

4.2.4.1 Determina o ponto crioscopico do leite Einméo ()
4.2.5 lluminacgédo natural suficiente? sim () ndo (

5. Expedicao:

5.1 Dimensdes suficientes? sim () ndo ()

5.2 Caracteristicas fisicas regulamentares? sindg ) )
5.3 Seqiiéncia:

Boa () Regular () Deficiente ()



5.4 Estado geral de conservacao: satisfaz? smig ) )
5.5 Estado geral de higiene: satisfaz? sim ( )(Hao

6. Frigorificacao:

6.1 Estado geral, manutencao, higiene do localigamentos:
6.2 Tanque de agua gelada

6.3 Compressores e volume amoénia

6.4 Tanque de estocagem: condic¢des, isolamento.
6.5 Estado geral de conservacéao: satisfaz? smaq ) )
6.6 Estado geral de higiene: satisfaz? sim ( )(N&do

7. Producéo de vapor:

7.1 Caldeira? sim () nédo ()

Baixa pressao () Alta presséo ()

7.2 No corpo do edificio? sim () ndo ()

7.3 Alimentacéao: 6leo () lenha ()

7.4 Pressao de vapor: suficiente? sim () ndo ()

8. Dependéncias auxiliares:

8.1 Sede para Inspec¢do Municipal? sim () n&o ()
8.2 Vestiarios com dimensdes suficientes? simé)(n) quantos ()
8.3 Sanitarios em n° suficiente? sim () ndo (3mgos ()
8.4 Chuveiros em n° suficiente? sim () ndo ( )ngos( )
8.5 Separados do corpo industrial? sim () n&o ()
8.6 Almoxarifado? sim () ndo ()

8.7 Oficina mecanica? sim () nao ()

8.8 Escritério? sim () néo ()

8.9 Local para refei¢cbes? sim () ndo ()



8.10 Garagem? sim () n&o ()

9. Agua de Abastecimento:

9.1 Procedéncia:

Rede publica () Poco raso () Poco profundo (peSicie ()

9.2 Tratamento:

Completo () Incompleto () Somente claro () N&m{ )

9.3 Volume disponivel suficiente? sim () ndo ()

9.4 Qualidade:

9.5 Dentro dos padrdes fisico-quimicos regulames®asim () ndo ()
9.6 Dentro dos padr8es microbioldgicos regulamestasim () ndo ()

9.7 Data de remessa da Ultima amostra de aguayanze laboratorial:

9.8 Resultado dentro dos padrfes? sim () ndo ()
10. Rede de Esgotos:

10.1 Tratamento prévio? sim () ndo ()

10.2 Vazao suficiente? sim () ndo ()

10.3 Tanque de sedimentagdo? sim () ndo ()
11. Forga e Luz:

11.1 Constancia: Permanente () Lapsos ocasiopdial{a ()
11.2 Carga: suficiente () Insuficiente ()

11.3 Gerador proprio? sim () néo ()

12. Produtos Fabricados:

(Nomenclatura) (Rétulo nimero)

1)

2)




3)

4)

5)

13. Destino dos Produtos
13.1 Principais mercados consumidores:

01)

02)

03)

14. Meio de transporte de matéria-prima:
14.1 Caminh&o: isométrico () comum ()
unidade frigorifica () C&X)

14.2 Local para lavagem de veiculos? sim () nao (
Satisfaz? sim () ndo ()

15. Meio de transporte de produtos:

15.1 Caminhao: isotérmico () comum ()
16. Delimitacdo do Estabelecimento:
16.1 Cerca () Muro () Outras ()

17. Concluséo:

Estado geral da industria:

Boa () Regular () Insuficiente ()

18. Observacdes:

DATA:

Assinatura:
Méd. Veterinario

CRMV



c¢) Laudo Técnico Sanitario para Registro de Estabetimento de Pescado e Derivados
Estabelecimento:

SIM:

Classificacao:

Localizacao:

Encarregado da IM:

Data da visita:

Supervisor:

OBS.: Os prazos para a solugao dos problemasarémns, a partir do ciente da empresa. serdo exgrapos
cada item, com a seguinte convencgao:

(1) imediato

(07) sete dias

(15) quinze dias

(30) trinta dias

(60) sessenta dias

(AC) a combinar com a IM local

1. Cais ( organizado, manutenc¢éo, uniformizacaddwusonarios, etc.):

2. Recepcao/area suja (separacéo da area limgendigrganizagdo, uniformizacdo dos funcionarios,
manipulagdo dos produtos, condi¢des de chegadeodatp, etc.):

2.1 Cilindro de lavagem (higiene, manutencao, &ficia, etc.):

2.2 Lavagem de caixas plasticas (local, eficiéncia)

2.3 Uniformizacéo e habitos higiénicos dos funcims

3. Camara de espera (higiene, manutencéo, estgelosios produtos, organizacdo, temperatura; etc.)
4. Fabrica e silo de gelo:

5. Sala de manipulagéo:

5.1 Equipamentos (higiene, manutencéo, eficadie), e



5.2 Piso (higiene, conservacéo, arredondamentoacpanede, drenagem):
5.3 Paredes (higiene, azulejos):

5.4 Janelas e portas (conservacao, vidros, higielas, etc.):

5.5 lluminacéo (eficiéncia, tipo de luz, protetorets.):

5.6 Remocgéo de residuos (funcionamento e eficincia

5.7 Operacdes (condi¢des higiénicas e técnicermgéim, evisceragdo, descabegamento e outras):
5.8 Pas, facas, chairas, cutelos, etc. (higiermmservacao):

5.9 Pré-embalagem dos produtos (organizacéo, leigias bandejas, etc.):
5.10 Lavagem de monoblocos plasticos (condicddisd@ce):

5.11 Uniformizacgéo e habitos higiénicos dos funérass:

5.12 Observag@es (outras informacfes ou comengarios

6. Salga:

6.1 Piso (higiene, conservagéo, arrendondamergareties, drenagem, etc.)
6.2 Paredes (higiene, azulejos, manutengéo, etc):

6.3 Janelas e portas (manutencao, vidros, higielas, etc.):

6.4 lluminacao (eficiéncia, tipo de luz, protetdres

6.5 Tanques (higiene, conservacao, telas proteteia:

6.6 Tecnologia, higiene na elaboracgéo e estradopittas:

6.7 Uniformizacéo e habitos higiénicos dos funcims

6.8 Observacdes:

7. Setor de frio

7.1 Uniformizacao e habitos higiénicos dos funcims

7.2 Tuneis de congelamento (temperatura, pisodpargortas, organizacao, iluminacéo, etc.):

7.3 Camaras de estocagem de congelados (tempemtaraparedes, portas, organizacéo, iluminagg®rie,
estrados, etc.)



7.4 Camaras de estocagem de salgados (tempeg@sas, paredes, portas, organizacdo, iluminacgcerte,
estrados, etc.):

7.5 Sala climatizada (piso, paredes, portas, eméptos, organizacdo, higiene, iluminacéo, etc.):
7.6 Observacdes (outras informacdes ou comentarios)
8. Conservas

8.1 Piso, paredes, estado geral da sala, etc:

8.2 Higiene e tecnologia das operacdes:

8.3 Equipamentos (higiene e manutencao):

8.4 Lavagem de latas (antes e ap0s a recravacao):
8.5 Recravacdo (testes):

8.6 Esterilizacao (autoclaves, termoégrafos):

8.7 Estufa de provas:

8.8 Uniformizacao e habitos higiénicos dos opesgario
8.9 Observacgdes (outras informagdes ou comentarios)
9. Expedicéo

9.1 Condicdes higiénicas:

9.2 Uniformizacao e habitos higiénicos dos funcimsa
9.3 Observacgdes (outras informagdes ou comentarios)
10. Depdsito de embalagem (organizagédo, higieng; et
11. Areas externas:

11.1 Organizacao, limpeza, pavimentacéo, etc.:

11.2 Recolhimento de residuos (cagamba com tampegao didria, gelo, higiene, etc.):
11.3 Combate a insetos e roedores:

12. Entrada de funcionarios

12.1 Lavabotas (escovas, sabao, eficacia, utiliaca

12.2 Pediltvio (condicdes, eficacia):



12.3 Pias (acionamento a pedal, sabao liquido, reagdio, higiene, utilizacao, etc.):

13. Secéo de subprodutos:

13.1 Organizacdo, higiene, manutencéo, elaboré@duglogia, uniformizacdo dos funcionarios, etc.:
14. Area social

14.1 Vestiarios (higiene, pias, sabdo, manutergtéiojeiros, armarios):

14.2 Sanitarios (higiene, manutencédo, papel higigmgias, sabéo, etc.):

14.3 Refeitorio (higiene, condi¢cbes gerais):

15. Inspecéo Municipal:

15.1 Higiene e organizacéo (sede da IM):

15.2 Controles (cloracéo d'agua, certificados,dacprodutos recebidos, estatistica, uniformestdiffio para o
inicio dos trabalhos no estabelecimento, rotulagemgvacao de produtos, roedores, limpeza dasscdiagua,
remessa de amostras para analise, interpretacdeddmdos das analises, etc.):

15.3 Atuacédo dos funcionérios da IM:

16. Conclusdes gerais:

DATA:

Assinatura:

Méd. Veterinario

CRMV n



d) Laudo Técnico Sanitario para Registro de Estabektimento de Mel e Cera de Abelhas

1. Identificacéo

- Estabelecimento:

- Raz&o social:

- Classificacéo:

- Endereco:

2. Localizacao

- Zona Urbana ( ) Zona suburbana ( ) Zona rural (
- Construcao propria a finalidade:

- Afastamento de residéncias:

- Circulacao de veiculos interna:

- Area de terreno:

- Afastamento das vias publicas:

- Existéncia de fontes produtoras de mau cheiro:
- Pavimentacao das areas circundantes:

3. Detalhes de construcéo

- Ano de construcéo:

- Ano da ultima reforma:

- Estilo de construcédo: Vertical ( ) Horizonta) (

- Apreciacao geral da construgdo: Boa ( ) Reguld(ecaria ( )
4. Atividades do estabelecimento

- Capacidade de recebimento:

- Producéo mensal:

- Funciona aos sabados, domingos e feriados:



- Nimero de operarios: Hamens Mulheres:

5. Procedéncia da matéria-prima (relacionar osritl@ipais fornecedores, indicando a distancia eptede
viagem):

1. 6.
2. 7.
3. 8.
4. 9.
5. 10.

Meio de transporte da matéria-prima:

6. Dependéncias:

a) Plataforma de recepc¢édo de matéria-prima:
- Natureza do piso:

- Dimensao:

- Altura da plataforma:

- Impermeabilizacdo das paredes:

- Cobertura:

- Natureza da cobertura:

- Instalacdo de agua para limpeza:

- Escoamento das aguas de limpeza:
- lluminacéo artificial:

b) Recepcéo de favos

- Natureza do piso:

- Dimenséo:

- Impermeabilizacdo das paredes:

- Pé-direito:

- Natureza da cobertura:



- Ventilag&o e iluminacdo natural

- lluminacéo natural:

- Instalacdo de agua para limpeza:
- Escoamento das aguas de limpeza:
¢) Beneficiamento

- Natureza do piso:

- Dimenséo:

- Pé-direito:

- Impermeabilizacdo das paredes:

- Natureza da cobertura:

- Ventilagcdo e iluminacao natural:

- lluminacéo artificial:

- Instalag6es de agua para limpeza:
- Escoamento das aguas de limpeza:
d) Depdsito

- Natureza do piso:

- Dimenséo:

- Pé-direito:

- Impermeabilizacdo das paredes:

- Natureza da cobertura:

- Ventilag&o e iluminacao natural:

- lluminacéo artificial:

e) Expedicéo e comercializagdo:

- Natureza do piso:

- Dimensao:



- Pé-direito:

- Impermeabilizacdo das paredes:

- Natureza da cobertura:

- Ventilagcdo e iluminacao natural:

- lluminacéo artificial:

7. Equipamentos

- Mesa desoperculadora:

- Suporte de quadros desoperculadores giratorios:
- Centrifuga:

- Tanque decantador horizontal:

- Bomba para mel:

- Filtro aéreo para mel:

- Tanques decantadores e envasadores:
- Tubos e ligacdes:

8. Producéo de vapor

- Caldeira:

9. Dependéncias auxiliares

- Sede para Inspecao Federal:

- Vestiarios: dimensfes: quantos:

- Sanitarios: nimero:

- Chuveiro: namero:

- Separados do corpo industrial: sim () ndo ()
- Almoxarifado:

- Oficina mecénica:

- Escritérios:



- Local para refeicdes:

- Garagem:

10. Agua de abastecimento

- Procedéncia: Rede publica ( ) Poco ( ) Supertig

- Tratamento: Completo ( ) Incompleto ( ) Somesiteo ()
- Volume disponivel:

- Reservatorio:

- Qualidade dentro dos padrdes fisico-quimicoslaagentares:
- Qualidade dentro dos padrbes microbiol4gicosleegentares:
11. Rede de Esgotos

- Tratamento prévio:

- Vazdo suficiente:

- Tanque de sedimentacéo:

12. Forca e luz

- Origem

- Carga

13. Produtos fabricados

- Nomenclatura:

- Rétulos:

14. Destino dos produtos

- Principais mercados consumidores:

15. Conclus@es:

Estado geral da industria: Boa () Regular () fiegente ()

16. Observacdes:




DATA:

Assinatura:

Méd. Veterinario

CRMV i



e) Laudo Técnico Sanitario para Registro de Estabetimento de Ovos e Derivados
1. Dados da empresa

a) Nome:

b) Endereco:

c¢) Classificacéo:

d) Responsavel:

e) Telefone para contato:

2. Dados de Producao/Pessoal:

a) Produgdo diaria:

b) N° de aves alojadas:

¢) Méd. Veterinario Responsavel:

d) N° de operarios: Masculino: Feminino:
e) Exame médico periédico:

f) Uniformizacao:

3. Agua de Abastecimento

a) Origem de captacéo:

b) N° de pocos:

c) Reservatorios (capacidade):

d) Coloracéo: () sim () ndo

e) Andlises:

4. Instalacdo e Equipamentos

a) Localizacao:

- Afastamento minimo 5 metros vias publicas:
- Estradas laterais para circulacao:

- Areas especificas onde néo haja outros que paodnzau cheiro e em local livre de lixo e detritos:



- Curso de agua perene para receber agua residual:
b) Area Construida:

- Compativel com a capacidade do estabelecimento:
¢) Instalacdes:

- Pé-direito: () 4m ()3 m

- Teto: () Laje concreto () Ferro

() Aluminio () Material

() Fibrocimento () Outros

- Piso:

Impermeavel, liso e lavavel:

Declividade (1,5% a 3%)

Angulo arredondado entre piso e parede:

- Paredes, portas e janelas:

Paredes impermeabilizadas (2 m):

Janelas com telas milimétricas:

Portas com fechamento automatico, minimo 1,20 m:
- lluminacao/Ventilacéo:

Todas as se¢Bes com luz e iluminacgdo naturais:

Luz fria:

- Rede de esgoto:

Independente do esgoto sanitario:

Canaletas, ralos sifonados:

d) Equipamentos/Utensilios/Instalacdes higiéniqutadas
- Metalicos ou plasticos:

- Afastamento minimo das paredes (1,20m):



- Recipiente para residuos em geral distinguiddemtificados:
- Lavatorios (pias):

Saida dos sanitarios:

Na sala de Classificacao de ovos:

Acionamento a pedal ou outro dispositivo similar:
Sabéo liquido, toalhas descartaveis, cestas caetor
- Sanitéarios Vestiarios:

Fora do corpo das dependéncias ligadas a producéntmda indireta:
Proporcéo de 1:15:

Chuveiros:

Lavatdrios disponiveis:

Vestiarios: Masculinos () Feminino ()

- Bebedouros: sim () ndo ()

e) Recepcéo de ovos

- &rea coberta: sim () ndo ()

- livre de lixo, detritos: sim () ndo ()

- isolada das demais sec¢des: sim () nédo ()

f) Lavagem/Ovoscopia /Classificagédo

- Lavagem: sim () ndo ()

automatica ()

renovacao de agua ()

agua morna ()

sanitizante () - qual:

- Ovoscopia: sim () ndo ()

camara exclusiva:



recipientes apropriados para ovos improprios:
- Classificacdo: sim () ndo ()
automatica sim () nédo ()

manual sim () ndo ()

conhecimento decreto 56.585 ()

g) Armazenagem/Expedicéo

- Temperatura ideal (4 a 12° C):

- Estrados/Gavetas:

- Cobertura de protegéo de veiculos:
h) Deposito de Embalagens:

- Local separado: sim () nédo ()

- Estrados: sim () ndo ()

- Ventilagéo:

i ) Local para lavagem de utensilios
- Local separado sim () nédo ()

- Cobertura:

- Condicdes:

j) Observagges finais:

DATA:

Assinatura:

Méd. Veterinario

CRMV n



ANEXO 10

SIM — SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL

PARECER CONCLUSIVO DO LAUDO TECNICO SANITARIO

Atesto para os devidos fins que o estabelecimerdixa relacionado apresenta condi¢ces técnicagi@nigo-
sanitarias satisfatérias para compor a lista debetgcimentos deste servico de inspecéo e integsarvico de
Inspecdo Municipal de Produtos de Origem AnimdM S

Nome do Estabelecimento/Nome Empresarial:

Nimero de Registro no SIM:

Endereco completo:

CNPJ/CPF: lassifiacao:

Assinatura / Cargo

Local / Data



ANEXO 11

SIM —

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

REGISTRO DE ROTULO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (1)

1. IDENTIFICACAO DE FORMULARIO

SIM DO ESTABALECIMENTO

NOME DO PRODUTO

2. PETICAO

SR(?) CHEFE DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL,

O ESTABELECIMENTO ABAIXO QUALIFICADO, ATRAVES DO U REPRESENTANTE
LEGAL E DO SEU RESPONSAVEL TECNICO, REQUER QUE SEJAROVIDENCIADO O
ATENDIMENTO DA SOLICITACAO ESPECIFICADA NESTE DOCUBNTO.

3. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

RAZAO SOCIAL

CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

CNPJ INSCRICAO ESTADUAL
ENDERECO CEP

BAIRRO MUNICIPIO
TELEFONE/FAX E-mail

4. IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

NOME

MARCA

5. NATUREZA DA SOLICITACAO

[0 REGISTRO
[0 ALTERACAO DE ROTULO

[l CANCELAMENTO

[] ALTERACAO DE MEMORIAL DESCRITIVO

] PLANO DE MARCACAO

6. CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM

[ 6.1 ROTULO

| 6.2 EMBALAGEM




] IMPRESSO ] PLASTICO

] ETIQUETA O] LATA
[l LITOGRAFADO [l PAPEL
[l GRAVADO EM RELEVO [ EMBALAGEM NATURAL

INDICAGAO DA DATA DE FABRICAGAO QUANTIDADE DE PRODUTO POR EMBALAGEM




SIM — SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

REGISTRO DE ROTULO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (2)

1. IDENTIFICACAO DO FORMULARIO

SIM DO ESTABELECIMENTO NOME DO PRODUTO

2. COMPOSICAO DO PRODUTO

MATERIA-PRIMA Kg ou L %

SUBTOTAL

INGREDIENTES

TOTAL

3. INFORMACAO NUTRICIONAL

QUANTIDADE POR PORCAO DE ( ) Quantilade %
VALOR ENERGETICO
CARBOIDRATO
PROTEINA
GORDURAS TOTAIS
GORDURAS SATURADAS
GORDURAS TRANS
FIBRA ALIMENTAR
SODIO




SIM — SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

REGISTRO DE ROTULO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (03 )

1. IDENTIFICACAO DO FORMULARIO

SIM DO ESTABELECIMENTO | NOME DO PRODUTO

2. PROCESSO DE FABRICACAO




SIM — SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
REGISTRO DE ROTULO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (04 )

1. IDENTIFICACAO DO FORMULARIO

SIM DO ESTABELECIMENTO | NOME DO PRODUTO

2. SISTEMA DE EMBALAGEM

3. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

4. MEDIDAS DE CONTROLE DE QUALIDADE

5. TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR




SIM — SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

REGISTRO DE ROTULO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL (05 )

1. IDENTIFICACAO DO FORMULARIO

SIM DO ESTABELECIMENTO

NOME DO PRODUTO

2. PARECER TECNICO (USO EXCLUSIVO DO SIM)

ESTE FORMULARIO E O MODELO DE ROTULO EM ANEXO ATEDEM AS NORMAS
ESTABELECIDAS PELO DECRETO N° 53 DE 17 DE SETEMBRIE 2008, QUE APROVA QO

REGULAMENTO DA PREVIA INSPECAO E FISCALIZACAO INDUSRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.

NORMAS ESTABELECIDAS P

CONFORME ESCLARECIMENTO ABAIXO.

ESTE FORMULARIO E (OU) O MODELO DE ROTULEM ANEXO NAO ATENDE (M) AS
ELO DECRETO N° 53 DE 17 DE ™HVMBRO DE 2008,

3. APROVADO
ROTULO REGISTRADO NO SIM

4. INDEFERIDO

RETORNO

O]

EXPEDIENTE

AO




SOB NUMERO:

INTERESSADO COM ESCLARECIMENTO.
FAVOR ATENDER AO DESCRITO NO
PARECER TECNICO.

AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASSINATURA DO
REPRESENTANTE LEGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASSINATURA
DO RESPONSAVEL
TECNICO




ANEXO 12

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

, firma estabelecida nesta cidade de , endereco , insayita
CNPJ sob ne. , Inscr. Estadual n° com ramo de atividade , Inscr.
Municipal n°. , heste ato representado pmlopsoprietario , CPF , € RG

vem mui respeitosamente, & presenca de Vossa $entquerer a reserva de nimero de inscricdo nocBete

Inspecao Municipal (SIM).

Termo em que pede deferimento.

, de de

Assinatura



ANEXO 13

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

REQUERIMENTO — DE REGISTRO DEFINITIVO DO NUMERO DO SIM-SERVICO DE INSPECAO

MUNICIPAL
, firma estabelecida nesta cidade de , endereco , insayita
CNPJ sob n° , Inscr. Estadual n° com ramo de atividade , Inscr.
Municipal n° , neste ato representado pelogpseprietario , CPF , e RG

vem mui respeitosamente, a presenca de Vossa $endguerer meu registro definitivo no Servigo depecéo
Municipal (SIM).

Termo em que pede deferimento.

, de de

Assinatura



ANEXO 14
SIM - SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

FICHA CADASTRAL SIM - SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL

Nome do Estabelecimento

Classificacéo

Municipio

Bairro ou Distrito Rua

o

Fone Fax

Gerente

Técnico da Industria

CONDIGOES DO ESTABELECIMENTO :

Area de construcdo fin

Area disponivel ()

Construgdo: Otima () Boa () Regular () Precéijia
Equipamento: Otimo () Bom () Regular () Precérjo
Agua de abastecimento: Propria () Rede PublicaniBas ()
Capacidade de abate em 8 horas:

Bovinos:

Suinos:

Ovinos:

Aves:




Camaras de Resfriamento? N Capacidade totalagasy

Tuneis de congelamento®N Capacidade total

Camaras de estocagent N Capacidade total

toneladas.

toneladas.

Habilitagbes do Estabelecimento

NUmero de operarios do estabelecimento:

Tipos de produtos elaborados: Resfriados () Cauigsl ( )
Salgados () Curados ()

Cozidos e Congelado - FCB () Enlatados ()



ANEXO 15

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

TERMO DE ADVERTENCIA

O(A) Chefe(a) do Servi¢o de Inspecdo Sanitériadeidtrial dos Produtos de Origem Animal, do Munizige
Itapagipe, usando das prerrogativas que lhe cordeteei Municipal n°. 07 de 21 de maio de 2008 e o
Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitariardduos de Origem Animal, aprovado pelo Decrétéde

17 de setembro de 2008,
ADVERTE

estabelecido(a)
em Estado
em virtude da infracdo ao(s) Artigo(s)
do supratadoci Regulamento, ocorrida em
, quando
conforme Auto de Infracdo anexo.

Fica o(a) infrator(a) ciente de que a reincidénuiglicara nas penalidades previstas em lei.

em

(Cidade / Estado)

(Assinatura)

Cienteem [/ |/

Ass.:




ANEXO 16

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

AUTO DE INFRACAO

Aos dias do més de do ano de dois mil e nesta
eu

do Seateidnspecdo Sanitaria e Industrial dos Produtos
de Origem Animal, presentes as testemunhas abaissinaglas, constatei a infracdo, pelo

(@)

do (s) artigo(s)
da Lei Municipal n°. 07 de 21
de maio de 2008 e do Regulamento da Inspecéo halwstSanitaria de Produtos de Origem Animal, epdo
pelo Decreto #H 53, de 17 de setembro de 2008, como abaixo se redesc

Do que, para constar, lavrei o presente Auto da¢éb, em trés vias, dando cOpia ao infrator, maesijeito as
penas da lei.

(Autuante)

(Testemunha)

(Testemunha)

Ciente:

(Autuado)

Em de de20_ ,as horas.




ANEXO 17

SIM - SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

AUTO DE APREENSAO

Aos dias do més de do ano de dois mil e , Nesta cidade de
, eu

do SERVICO DE INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOSRODDUTOS DE ORIGEM ANIMAL,

presentes as testemunhas abaixo assinadas, apdeefidina
estabelecida

namero o (s) prodito (s

, hum total de

quilos, com base no (s) Artijo (s

da Lei Municipal n°. 07 de 21 de maio de 2008 &dgulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitariardéufos

de Origem Animal, aprovado pelo Decref®b, de 17 de setembro de 2008.

O(s) produto(s) fica(m) sob custddia da InspecaaidMpal ndo podendo ser comercializado(s), tramdés) ou
devolvido(s), até posterior deliberagéo.

Do que, para constar, lavrei o presente Auto dedgséo, em trés vias, dando cépia ao infratorfigaiesujeito
as penas da Lei.

(Autuante)

(Testemunha)

(Testemunha)

Ciente:

(Autuado)

Em de 0 de 2.




ANEXO 18

SIM - SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Aos dias do més de do dm dois mil e , tendo eu,
do Servico de
Inspecdo Sanitaria e Industrial dos Produtos dee@ri Animal, confirmado a infragdo do(s) Artigo(s)
da Lei Municipal n°. 07 de 21 de maio de 2008 e
do Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanit@éi@rddutos de Origem Animal, aprovado pelo Deanes,
de 17 de setembro de 2008, em que incorreu a firma:
estabelecida em
coeovés do Auto de Infracdo, lavrado em
em anexo, que comprova a mencionada infracao.
Assim, baseado no Artigo do referido diploma legal, faco lavrar
contra a mencionada infratora, o presente Auto déidylem quatro vias, das quais se entrega umasggara
conhecimento, ficando a mesma citada a recolheragémcia do Banco

, em
dentro de 72 horas, a partir da dateesipectivo "ciente” da interessada ou, na faltaedet
publicacdo em "Orgdo de Imprensa local", mediantia g

a quantia de R$
referente & multa estabelecida no dispositivo eegahtar citado, para que nédo seja cobrado judiergkn

(Assinatura)

Ciente:

(Autuado)

Em de de20_ ,as  horas.




ANEXO 19

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

TERMO DE INTERDICAO

O(A) Chefe(a) do Servi¢o de Inspecéo Sanitériadeidtrial dos Produtos de Origem Animal, do Munizige
Itapagipe, usando das prerrogativas que lhe cordeteei Municipal n°. 07 de 21 de maio de 2008 e o
Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitariarddutos de Origem Animal, aprovado pelo Decretéhtle

17 de setembro de 2008 INTERDITA
estabelecido (a) em
Estado
em virtude da infracao ao (s) Artigo (s)
do supra citado Regulamento, ocorrida em

, quando
conforme Auto de Infracdo anexo.

em

(Cidade / Estado)

(Assinatura)

Cienteem __ / /

Ass.:




ANEXO 20

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

TERMO DE CONDENACAQ

O(A) Chefe(a) do Servi¢o de Inspecdo Sanitériadeidtrial dos Produtos de Origem Animal, do Munizige
Itapagipe, usando das prerrogativas que lhe cordeteei Municipal n°. 07 de 21 de maio de 2008 e o
Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitariarddus de Origem Animal, aprovado pelo Decrétéde

17 de setembro de 20@8NDENA a seguinte os seguintes produtos:

, provenientes do

estabelecimento

localizado de propriedade do
Sr.(%) em virtude da infracdo ao (s)
Artigo(s) do supra citado Regulamento, ocorrida em

, quando

conforme Auto de Infracdo anexo.

em

(Cidade / Estado)

(Assinatura)

Cienteem __ / /

Ass.:




ANEXO 21

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

TERMO DE FIEL DEPOSITARIO
A empresa estabelecida
a na cidade
de Estado ficard comoFIEL DEPOSITARIO do
produto num total de

, por ter sido, o mesmo,
apreendido pelo Servigo de Inspegdo de ProdutoSrieem Animal do Servico de Inspegdo Municipal, de
acordo com o Regulamento da Inspecao Industrialnité@ia dos Produtos de Origem Animal, em seumdst

O produto apreendido ficara a disposicao do SIMe lge dara o destino conveniente.

Assinatura e carimbo do funcionario do SIM

Ciente em: / 20

Assinatura do responsavel pela empresa



ANEXO 22

Produto:

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

TERMO DE COLETA DE AMOSTRAS

N da amostra:

Coletado por:

Fabricante:

SIM:

Localizacao:

Ddialéta:

Data da Producéo:

Coletado na firma:

Endereco:

Estoque existente:

2 do Holetim:

Conclusoes:

Confronto de analises:

Observacoes:

(Assinatura)



ANEXO 23

SIM - SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL

TERMO DE DOACAO
Aos s ddimés de
do ano de dois mil e nesta eidael
(Estado), foi procedida por estwi@® de Inspecdo de Produtos de Origem Animal -
SIM/___, em conformidade como Artigo do, Decreto n° 53 de 17/09/2008, Lei n°. 07 de
21/05/2008 e Lei 7889 de 23/11/89 - DOU de 24/11/8%oacdo a entidade ou Sociedade Beneficente

de
do produto ,

apreendido da Firma estabelecida
a rua/Av. n° Municipio de
Estado,

, / [20_
Ciente:

OBS.: Os produtos doados foram reinspecionados ergiderados aptos para o consumo humano.



